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Paté de campaiia de ave brioche

Foie gras

Terrina de salmon

Caracoles

Cl ke k| s
&

Sopa de cebolla
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Souflé de queso
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Esparragos verdes y blancos

Ancas de rana W W

Pissaladiere W
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RESTAURANTE

LE BISTROMAN

Carta Principal

Ossobuco

Lubina Atlantica

Solomillo de vaca

Magret de pato

Steak tartar

Lenguado

Confit de pato

Vieiras

Pithivier

Raviolis de Txangurro

Onglet
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Mousse au chocolat et praline

Crema Brulée

Tarta de manzana y praline de almendra

Crepes Suzettes
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Profiteroles W
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Soufflé Grand Marnier
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Macaron frambuesa
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Milhojas earl gray




RESTAURANTE

Menu Bistroman

Paté de campaiia de ave W W

Sopa de cebolla W

Y Y
Y Y
Entrecot a la pimienta VIRV Y
Entrecot con salsa paris VAR VARV Vi Y

Salmén en papillote W W W
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Mousse de chocolate W W '{\W

Crema brilée W W W

1/2 Tabla de queso W
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Gougere de Emmental con yema de huevo
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Menu Decouverte

Tartaleta de Brandada de bacalao
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Foie Gras de pato mi-cuit hecho en casa
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Matrimonio de esparragos con vinagreta
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Ravioli de Txangurro en Bouillabaisse
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Magret de pato con miel y especias

Lubina flambeada con salsa virgen

Soufflé au Grand Marnier
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